
Savoir-faire
Pour une restauration collective faite maison, bio
, locale (Collectif les pieds dans le plat)

#coût #écologique #respect #saisonnalité #transmission

Pour une restauration collective faite maison, bio, locale
(Collectif les pieds dans le plat)
Difficulté : facile

Alimentation Associations

La vision 

Que ce soit dans les cantines d'écoles, les villages vacances, les établissements de santé ou
pour personnes âgées ou dans les crêches, la restauration collective est un levier puissant pou
la transition écologique et sociale.

Chaque transformation est le fruit d'une rencontre entre des élu-es conscient-es des enjeux
sanitaires, environnementaux et agricoles, des équipes en cuisine motivée par un projet qui
redonne sens à leur noble métier, des filières paysannes qui s'engagent dans un projet
valorisant (dans tous les sens) et des formateurs qui accompagnent avec compétence et coeur
ces mutations. 
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Liens

https://www.collectiflespiedsdansleplat.org/
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